Nome del partecipante:

2010 World Barista Championship- Selezioni Italiane

Foglio punteggio tecnico

Giudice tecnico, nome:

SPECIALITY COFFEE

=if

ASSN. OF EUROPE

BARISTI CAFFETTERIA

Parte | - Valutazione della postazione di lavoro all'inizio

Commenti:

Parte Il — Valutazione dell’Espresso

Area di competizione
Pulizia dell’area di lavoro all’inizio/Asciughini
puliti

0aé6
Punti

Commenti: Shot1 secondi Shot 2 secondi

Parte lll- Valutazione del Cappuccino

Capacita tecniche

Flussare acqua della doccia del gruppo
Asciugare/ pulire filtro cestino prima di dosare
Niente perdite quando si dosa o macina
Corretto dosaggio e compressione

Pulizia del porta filtro (prima di inserire)
Inserimento ed infusione senza intervallo
Tempo di estrazione (differenza di 3 sec.)

0Oaé6
Punti

Yes No

- 12

17

Commenti: Shot1 secondi Shot 2

secondi

Parte IV - Valutazione della bevanda personalizzata_

Capacita Tecniche

Flussare acqua della doccia del gruppo
Asciugare/ pulire filtro cestino prima di dosare
Niente perdite quando si dosa o macina
Corretto dosaggio e compressione

Pulizia del porta filtro (prima di inserire)
Inserimento ed infusione senza intervallo
Tempo di estrazione (differenza di 3 sec.)

Latte:

Lattiera vuota e pulita all'inizio

Spurgare la lancia

Pulire I'estremita della lancia

Spurgare I'estremita della lancia

Lattiera vuota e pulita (rimanenza accettabile)

0Oaé6
Punti

Yes No

0aé6
Punti

- /18

Yes No

- /10

22

Commenti: Shot1 secondi

secondi Shot 2

Parte V - Valutazione Tecnica

Capacita Tecniche

Flussare acqua della doccia del gruppo
Asciugare/ pulire filtro cestino prima di dosare
Niente perdite quando si dosa o macina
Corretto dosaggio e compressione

Pulizia del porta filtro (prima di inserire)
Inserimento ed infusione senza intervallo
Tempo di estrazione (differenza di 3 sec.)

Oto6
Punti

Yes No

- /18

17

Commenti:

Capacita Tecniche

Gestione della postazione di lavoro
Pulizia dei beccucci del portafiltro
evitando di appoggiarli dentro il dosatore

Parte VI - Valutazione della postazione di lavoro alla fine

0Oaé6
Punti

Yes No

Commenti:

Area di competizione Punti
Pulizia dell’area di lavoro alla fine
Igiene generale durante la presentazione

Uso appropriato degli asciughini

0ab

Totale punteggio tecnico

Non accettabile = 0 Accettabile =1 Medio =2 Buono=3 Molto buono=4 Eccellente=5 Straordinario =6

Max.77



	tecnico (1)

